
Comedor Escolar del CPB Infanta Leonor

¿Sabías  que  en  nuestro  comedor  utilizamos  productos  ecológicos,  integrales  y  de

temporada?

Es por ello, que tu hijo/a tiene de vez en cuando legumbres ecológicas (lentejas, judías pintas,

blancas,  garbanzos,  etc.  Nuestro menú sigue una dieta  saludable,  donde  la  verdura,  es  la

protagonista, además de proteínas, hidratos de carbono, etc..

Nuestro  cocinero  Pedro,  elabora  sus  salsas  con  productos  naturales  y  de  temporada,  por

ejemplo,  hace  un  tomate  casero  para  la  pasta  integral  como  el  de  casa,  con  sofrito  de

verduras, toque del chef, ….vamos..¡Para chuparse los dedos!.



El equipo de cocina, prepara las bandejas de los comensales, sirve y tiene todo preparado para

que cuando lleguen los niños a la mesa, la comida esté en su punto para saborearla.



Y que os vamos a contar de nuestras instalaciones…. ¿limpias?...¡No, lo siguiente…!.

Nuestra  zona de office  (lavado y  desinfección  del  menaje),  zona  de  cámaras  (frigorífica  y

congeladora), así como nuestra zona de cocina y elaboración…

…¿ Y sabías que puedes venir a visitarnos al comedor cuando quieras?, ¿Y degustar nuestra

comida?...Además de ver la organización de actividades y talleres que realizamos en el tiempo

de comedor con nuestros alumnos.

¡Este es el Infanta Leonor! ¡Cuidamos de ti y de los tuyos!

Por cierto, nuestra empresa de comedor es ALIRSA  https://www.alirsa.com/

https://www.alirsa.com/

